
Le restaurant vous accueillera
les samedi 26 et dimanche 27 novembre 2011

Service continu de 12h00 à 14h00 - Réservations à 12h, 12h30 ou 13h

33 MMeennuuss 

R E S E R V A T I O N

MMeennuu ““BBoonnnnee NNoouuvveellllee”” à 12€

Lasagnes ratatouille-chèvre salade de mesclun au vinaigre balsamique 

ou  Quiche saumon/épinards  ou  Quiche tomates/chèvre ou Quiche lorraine 

Accompagnées d’une assiette de crudités 

(carottes râpées, tomates, maïs, cœurs de palmier, mini-asperges)

Desserts : Salade de fruits frais ou Crème caramel  

MMeennuu ““CCaaddeett”” à 9€ pour les enfants

Nuggets de poulet, frites   -   Brownie au chocolat ou glace  -   Boissons : (Coca Cola, Minute Maid ou ice Tea pêche)

Vous trouverez ci-dessous un bon de réservation à déposer dans la boite prévue à cet effet à l’accueil.

Vous pouvez aussi réserver par mail : do.lalanne@gmail.com (de préférence)
ou par téléphone au 01 48 75 24 16 ou  06 85 83 79 18

Nom : ……………………….......................................................................................… Tél : ………….........................................

Mail : ..............................................................................................................................................................................................

Date* : � Samedi � Dimanche  -   Service* : � 12h   � 12h30    � 13h
Menu :

Menu « Etoile » : 21 € Nombre de personnes : .............

Menu « Bonne Nouvelle » : 12 € Nombre de personnes : .............

Menu « Cadet » : 9 € Nombre de personnes : .............

* Cocher les cases correspondantes

MMeennuu ““EEttooiillee”” à 21€

Entrées
Foie gras sur lit de mâche, chutney d’abricot, toast de pain de mie servi avec son verre de Jurançon

ou
Chèvre chaud sur toast Poilâne et sa salade de mesclun et pignons parfumée au vinaigre de framboise et huile de noix

Plats
Blanquette de veau accompagnée de riz-carottes et sa julienne de légumes

ou
Cabillaud sauce coquillages relevée au vin blanc servi avec ses pommes vapeur et épinards frais

Desserts
Profiteroles glace vanille, choux pâtissier et sauce au chocolat maison ou Crumble aux pommes maison, glace vanille

ADM en fête 2011 


